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Designation of Origin Saimaa eli D.O. Saimaa on Suomen ensimmäinen 

alueellinen alkuperä- ja laatumerkki. Se myönnetään ruokatuotteille ja raaka-

aineille, jotka on valmistettu Saimaan alueella ja jotka täyttävät niille asetetut 

korkeat laadulliset ja gastronomiset vaatimukset. D.O. Saimaa -merkki kertoo 

myös kestävästä tuotannosta sekä positiivisesta vaikutuksesta alueen 

kulttuuriin ja elinvoimaisuuteen. D.O. Saimaa -merkittyjä tuotteita tai raaka-

aineita käyttävät kuluttajat, ravintolat ja jälleenmyyjät tietävät tekevänsä paitsi 

herkullisen, myös eettisen ja vastuullisen valinnan.

Saimaa tunnetaan Suomessa 
ja maailmalla
Saimaa on Suomen kansainvälisesti tunnetuimpia ja arvostetuimpia brändejä. 

D.O. -merkki on Euroopassa tunnettu kirjainyhdistelmä, ja D.O. Saimaa –

merkki tuotteessa kertoo niin kansainvälisille matkailijoille kuin paikallisille 

kuluttajillekin, että tuote tulee Saimaalta ja että se on laadukas ja puhdas. 

D.O. Saimaa –tuottajat, jatkojalostajat ja jälleenmyyjät liputtavat paikallisen ja 

korkealaatuisen tuotannon puolesta.

Mikä on D.O. Saimaa?
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“D.O. Saimaa -merkki kertoo Saimaan alueen 
tuotteiden erinomaisuudesta ja puhtaudesta. 
Yhdellä merkillä voimme viestiä asiakkaille, että 
tuote on korkealaatuinen ja aidosti Saimaan 
alueen parhaimmistoa. 

D.O. Saimaa -elintarvikkeet ovat laadukkaita 
erikoistuotteita. Niiden tuottajat panostavat 
laatuun, läpinäkyvyyteen, ekologisuuteen ja 
herkullisuuteen. Tuotteessa näkyy ja maistuu 
heidän tarinansa ja käsityönsä jälki. 

D.O.-alkuperämerkki on tuottajalle keino 
erottautua, tehdä tuotanto läpinäkyväksi 
ja kertoa siitä rehellisesti. Nämä ovat yhä 
tärkeämpiä arvoja kuluttajille.

Saimaalle tullaan alueen ainutlaatuisuuden ja 
paikallisen ruoan takia. Tieto ruoan alkuperästä 
ja tuotannon vastuullisuudesta on tärkeä osa 
positiivista ruokakokemusta. D.O. Saimaa 
edistää sen viestimistä yleisölle.”

Ilkka Arvola 
Chef of D.O. Saimaa 
Mikkelin kehitysyhtiö Miksei Oy

D.O. Saimaa viestii 
alkuperästä, laadusta 

ja hyvästä maustaOllaan ylpeitä 
hienoista raaka- 
aineistamme
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Kuka ja miten D.O. Saimaa 
-merkkiä voi hakea?

D.O. Saimaa -merkin myöntää 
arviointiraati

D.O. Saimaa -alkuperämerkki ja -brändi on matalan kynnyksen 

tapa kertoa ruokatuotteiden laadukkuudesta. Merkin 

myöntämiseksi ruokatuotteiden ja raaka-aineiden tulee täyttää 

seuraavat kriteerit: 

•	 Tuotanto, käsittely ja jalostus tapahtuu Saimaan alueella 

(n. 100 km säteellä Saimaan vesistöstä).

•	 Valmistusprosessi on korkealaatuinen.

•	 Tuote tai raaka-aine täyttää gastronomiset vaatimukset.

•	 Tuote tai raaka-aine täyttää yhteiskuntavastuulliset 

vaatimukset.

•	 Valmistusprosessi on kestävän kehityksen mukainen.

Merkkiä voi hakea myös yksittäiselle tuotteelle. Hakemuksen 

voi täyttää osoitteessa dosaimaa.fi/hae-merkkia. Hakemuksia 

otetaan käsittelyyn kaksi kertaa vuodessa, maaliskuussa ja 

syyskuussa. 

Päätöksen D.O. Saimaa -merkin myöntämisestä tekee Etelä-Savon 

maakuntaliiton nimeämä kokeneista ja arvovaltaisista asiantuntijoista 

koostuva arviointiraati. Raati tekee päätöksen D.O. Saimaa -merkin 

myöntämisestä hakemuksen sekä tuottajayritykseen tehdyn vierailun 

perusteella. Jokainen hakija saa raadilta palautteen perusteluineen 

riippumatta hakemuksen hyväksymisestä.

Arviointiraadin jäsenistöä uusitaan siten, että vähintään kahden 

vuoden välein vaihdetaan viiden hengen raadista yksi jäsen. 

Näin taataan kokemuksen ja valintanäkemyksen jatkuminen 

sekä raadin osaamisen ja näkemyksen uudistuminen.

D.O. Saimaa -merkin sopimuskausi on kaksivuotinen. 

Etelä-Savon maakuntaliitto katselmoi merkin käytön 

kahden vuoden sopimuskauden uusinnan yhteydessä sekä 

tarvittaessa myös kesken sopimuskauden.

D.O. Saimaa -merkityt tuotteet 
ovat läpäisseet tiukan seulan
D.O. Saimaa -alkuperämerkin ansainneet tuotteet ovat paitsi korkealaatuisia ja herkullisia, myös koko Saimaan seudun 
elinvoimaisuuden rakentajina ensiarvoisen tärkeitä tekijöitä. Siksi D.O. Saimaa -alkuperämerkin saavat vain ne tuotteet ja 
tuottajat, jotka täyttävät vaaditut kriteerit sekä läpäisevät arviointiraadin tiukan seulan.

4



“Etelä-Savon maakuntaliitolla on mieluisa rooli 
tehdä Saimaan ainutlaatuista järviluontoa ja sen 
tuotteita tunnetuksi D.O. Saimaan kautta. Saimaan 
alueella tuotetaan premium-tuotteita, jotka Järvi-
Suomen asukkaille ovat usein arkipäivää. Ne ovat 
kuitenkin hienoja aarteita, joita voi ylpeästi tarjoilla 
myös muille. D.O. Saimaa -alkuperämerkin kautta 
voimme lisätä Saimaan alueen ja sen tuottajien 
ansaitsemaa arvostusta.

Vaikka Saimaan alueen tilat eivät ole valtavan 
suuria, erikoistumisen ja jalostuksen kautta 
elintarvikkeet löytävät paikkansa laatua 
arvostavien kuluttajien ostoskoreissa. 
Ensiluokkaisilla ja puhtailla tuotteilla on menekkiä.  

Lähiruoka, elintarvikeosaaminen ja Saimaan 
vahva ruokakulttuuri ovat tärkeä osa Etelä-Savon 
maakuntastrategiaa. D.O. Saimaa -laatumerkki 
istuu maakuntaliiton strategiavalintoihin 
erinomaisesti. Se on tuonut mukanaan 
maakuntaliitolle uudenlaisia tapoja toimia sekä 
tehdä yhteistyötä alueen yrittäjien kanssa. 
Yhteisenä tavoitteena D.O. Saimaa -toimijoilla on 
ammentaa ainutlaatuisesta ruokakulttuuristamme 
ja luoda alueelle lisää elinvoimaa laadukkaiden 
ja vastuullisesti tuotettujen huipputuotteiden ja 
raaka-aineiden kautta.”

Heli Gynther 
Kehittämispäällikkö 
Etelä-Savon maakuntaliitto

D.O. Saimaa viestii 
vastuullisuudesta 

kestävän kehityksen 
ja yhteiskuntavastuun 

näkökulmasta.

Ruoka on Saimaan 
menestystarina
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Mitä D.O. Saimaa 
merkitsee tuottajalle?

D.O. Saimaa alkuperämerkin haltijana

•	 pääset osaksi Saimaan alueen tuottajien, jälleenmyyjien ja ravintoloiden verkostoa, josta löydät uusia 

potentiaalisia yhteistyökumppaneita sekä jakelukanavia tuotteillesi. 

•	 saat tuotteillesi arvon ja imagon nostetta virallisen D.O. Saimaa -merkin kautta. 

•	 saat lisää näkyvyyttä tuotteillesi D.O. Saimaa verkkosivujen ja mediavierailujen kautta. 

•	 D.O. Saimaa -verkoston jäsenistä poimitaan myös esimerkkejä markkinointikampanjoihin. 

Tähän sitoudut tuottajana 
Kun tuotteillesi myönnetään D.O. Saimaa -alkuperämerkki, tuotteidesi etiketeissä tulee näkyä, 

että ne ovat D.O. Saimaa -tuotteita. Lisäksi sitoudut ohjeistamaan jälleenmyyjiä merkin käytössä 

ja mahdollisuudesta saada näkyvyyttä osana D.O. Saimaa -verkostoa. 

Osoitteessa dosaimaa.fi/ohjeet on tarvittavat neuvot ja logotiedostot 

mm. etikettien päivittämistä varten.

Saimaan seudun maatilat, pellot, metsät ja järvet tuottavat ainutlaatuisia raaka-aineita, joiden maku ja laatu 
ansaitsee pääsyn maailman hienoimpien ravintoloiden keittiöihin. Matkalla on kuitenkin monta mutkaa, joita 
D.O. Saimaa -merkki pyrkii osaltaan oikomaan. Vaikka tähtäimenä ei olisikaan maailman valloitus, voi merkki 
avata myös lähialueella ovia täysin uusille yhteistyöyrityksille ja päätyä useampien asiakkaiden lautasille.

100% hyvää Saimaan seudulta
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“Etelä-Savo on hienoa aluetta ja täällä on 
mahdollisuus erikoistua ja tuottaa laadukkaita 
tuotteita. D.O. Saimaa -laatumerkki tuo alueen 
hienoutta ja ruoan laadukkuutta hyvin esille. 
Laatumerkin mukaisesti haluamme tarjota 
kuluttajille erityisen hyvää. Siksi Charolais-
pihvirotukarjamme elää mahdollisimman 
lajityypillistä elämää vapaasti laiduntaen ja 
samalla perinnemaisemaa hoitaen. Monipuolinen 
ravinto metsästä ja laitumelta sekä vapaa 
liikkuminen kasvattaa hyvinvoivia eläimiä, ja se 
myös maistuu niiden lihassa. 

Yhden tilan kapasiteetti on pientä ja siksi 
verkostoitumisesta muiden D.O. Saimaa -tuottajien 
kanssa on hyötyä. Näin voimme tarjota esimerkiksi 
ravintoloille laadukasta raaka-ainetta tasaisesti. 
D.O. Saimaa -merkin kautta tuotteiden näkyvyys 
kuluttajille kasvaa. Viime vuonna tilallemme tehdyn 
mediavierailun jälkeen näkyvyyttä tuli mukavasti 
lisää.”

Anna Siiriäinen 
Emäntä 
Luomutila Siiriäinen D.O. Saimaa on merkki 

hyvästä ja eettisesti 
kestävästä työstä

Yhdessä olemme 
vahvempia
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Mitä D.O. Saimaa 
merkitsee jalostajalle?

Hyödyt jalostajille

•	 D.O. Saimaa -raaka-aineet ja tuotteet ovat turvallinen ja eettinen valinta.  

Voit luottaa niiden aitoon alkuperään ja korkeaan laatuun. 

•	 Jalostajana saat käyttöösi omalle tuotteellesi D.O. Saimaa -merkin

•	 D.O. Saimaa -merkin kautta saat yrityksellesi lisää brändiarvoa. 

•	 D.O. Saimaa -verkostosta löydät uusia potentiaalisia yhteistyökumppaneita. 

•	 Löydät tuotteillesi uusia asiakkaita vähittäiskauppojen kautta.

Tähän sitoudut jalostajana 
Tuotteidesi etiketeissä tulee näkyä, että ne ovat D.O. Saimaa -tuotteita. Merkki tulee olla 

näkyvillä myös myyntipaikoissa. Lisäksi sitoudut ohjeistamaan jälleenmyyjiä merkin käyttöön 

ja mahdollisuudesta saada näkyvyyttä osana D.O. Saimaa -verkostoa. 

Jos tuotanto, käsittely ja jalostus tapahtuu Saimaan alueella ja käytät D.O. Saimaa -merkittyjä raaka-
aineita tai raaka-aineet täyttävät merkin kriteerit, voit jalostajana saada tuotteillesi D.O. Saimaa 
-merkin käyttöoikeuden. Merkki on vahva viesti vähittäiskaupoille, ravintoloille ja kuluttajille siitä, 
että tuote ja yritys tuotteen takana täyttävät tiukat vastuullisuuskriteerit.

100% hyvää Saimaan seudulta
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“Merkin tarkoitus on lisätä lähialueen ja 
puhtaiden elintarvikkeiden näkyvyyttä ja 
arvostusta, ja sitä se on tehnyt Harri’s Food 
Factoryn kalatuotteille. D.O. Saimaa -merkki 
herättää asiakkaissa kiinnostusta, ja he osaavat 
kysyä siitä. Kerromme heille merkin edellyttämistä 
laatukriteereistä ja että järvikalatuotteemme 
täyttävät merkin edellyttämät korkeat 
laatuvaatimukset. Tämä on lisännyt arvostusta 
tuotteitamme kohtaan.

Ravintoloidemme toiminta lähtee laadusta, 
puhtaista ja korkealaatuisista raaka-aineista 
ja tuottajista. D.O. Saimaa -merkki on tukenut 
toimintaamme kaikin puolin ja se on ollut 
yrityksellemme erittäin hyvä juttu. Olemme 
löytäneet D.O. Saimaa -verkoston kautta myös 
yhteistyökumppaneita.

Harri Pynnönen 
Yrittäjä 
Harri’s Food Factory

D.O. Saimaa on 
merkki laadusta ja 

osaamisesta

Asiakkaat arvostavat 
D.O. Saimaa -laatua
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Mitä D.O. Saimaa 
merkitsee ravintolalle 
tai jälleenmyyjälle?

We support D.O. Saimaa -merkin hyödyt ravintolalle tai jälleenmyyjälle

•	 Mahdollisuuksia kohdata uusia asiakkaita, jotka arvostavat kestävästi tuotettuja, 

laadukkaita herkkuja ja puhtaita makuja Saimaalta. 

•	 Tuet paikallista tuotantoa ja perinnekulttuuria osana D.O. Saimaa -verkostoa.

•	 Parannat yrityksesi brändiä.

•	 Olet oleellisesti mukana nostamassa paikallisen ruokamatkailun arvoa.

•	 Saat yrityksellesi lisää näkyvyyttä D.O. Saimaa -tuotteiden ja -verkoston kautta.

Tähän sitoudut ravintolana tai jälleenmyyjänä 
We support D.O. Saimaa -merkkiä voit käyttää markkinoinnissa ja näkyvyydessä D.O. Saimaa 

-merkin saaneiden tuotteiden osalta. Sitoudut myös opastamaan yrityksesi henkilöstön merkin 

käyttämiseen ja kertomaan siitä asiakkaille. Vastaat lisäksi Etelä-Savon maakuntaliiton 

vuosittaiseen kyselyyn D.O. Saimaa -tuotteiden käytöstä ja ostoista.

D.O. Saimaa tuotteita käyttävä ravintola ja tuotteita myyvä myyntipiste voivat saada 
hakemuksesta käyttöönsä We support D.O. Saimaa -merkin käyttöoikeuden. Tämä on 
asiakkaillesi merkki siitä, että yrityksenä panostatte kestävään kehitykseen ja että asiakas 
tietää saavansa ainutlaatuisia makuelämyksiä, joita muut eivät välttämättä pysty tarjoamaan.

Viiden tähden We Support 
-ravintola käyttää vähintään 
viittä D.O. Saimaa -tuotetta tai 
raaka-ainetta säännöllisesti.

Kolmen tähden We Support 
-ravintola käyttää vähintään 
kolmea D.O. Saimaa -tuotetta tai 
raaka-ainetta säännöllisesti.

Yhden tähden We Support 
-ravintola käyttää vähintään 
yhtä D.O. Saimaa -tuotetta tai 
raaka-ainetta säännöllisesti.

We support

We support

We support

We support

Katso Ravintoloiden We Support 
-tähtien määrät dosaimaa.fi -sivulta 
tai ravintoloiden omilta verkkosivuilta10



“Laadukas lähiruoka on meille äärimmäisen 
tärkeää: se on liiketoimintamme kulmakivi. 
D.O. Saimaa ehdottomasti syventää ja tukee 
ruokamatkailua koko Saimaan alueella. 

Hyvää ja laadukasta paikallista ruokaa arvostavia 
asiakkaita on yhä enemmän. Myös kestävät arvot 
ovat tärkeitä sekä matkailijoille että meille tuotetta 
valitessamme. Meillä on hyvä gastronominen 
osaaminen, mutta toinen puoli onnistunutta 
ruokakokemusta on hyvä ja tuore raaka-aine. 
D.O. Saimaan laatuun voimme luottaa. Siksi 
suosimme ravintoloissamme D.O. Saimaa -merkin 
tuotteita: lähes kaikki pääraaka-aineemme ovat 
D.O. Saimaa -alkuperämerkittyjä. Asiakkaille 
kerromme verkkosivuillamme ja ruokalistoillamme, 
mitkä raaka-aineista ovat D.O. Saimaa 
-alkuperämerkittyjä. 

Tuotteiden ja ruoan laatu halutaan pitää korkeana. 
D.O. Saimaa -tuotteiden laatu säilyy tuotannosta 
ravintolamme asiakkaan lautaselle asti. Kukin 
ketjun osa vastaa tuotteen ja raaka-aineen 
laadukkuudesta asiakkaalleen.”

Jaana Kuivalainen 
Emäntä 
Sahanlahti Resort 

D.O. Saimaa on 
merkki ruoka- ja 

kulttuuriperinnön 
vaalimisesta

D.O. Saimaa on meille 
kultakimpale
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Kuluttajina meillä kaikilla on mahdollisuus nauttia 
Saimaan alueella vastuullisesti tuotettuja aitoja ja 
ainutlaatuisia herkkuja monissa ravintoloissa tai 
ostaa niitä kotiin. D.O. Saimaa -merkistä tiedät, 
että tuote on valmistettu Saimaan alueella tiukkoja 
laatukriteerejä noudattaen sekä luontoa ja eläimiä 
kunnioittaen.

Suosimalla D.O. Saimaa -tuotteita tuet myös 
paikallisia yrityksiä ja palveluja sekä alueen 
ruoka- ja kulttuuriperimän vaalimista.  

Nauti Saimaan omaleimaisista 
ja herkullisista erikoisuuksista 
hyvällä mielellä!

100% hyvää Saimaan seudulta

dosaimaa.fi

D.O. Saimaa on 
merkki parhaasta 

laadusta

Miksi 
käyttäisin 
D.O. Saimaa 
-tuotteita? 


